A DEGUSTER :
Nos Vins régionaux
Cote du Rhone,
Crozes -Hermitage, ‘
_Saint-Joseph, |
Hermitage,

Chatea‘uneuf» “du- Pab S

k) G F&w j Cote Rotle =
Pour accompagner des mets de qualité varlant s au fil des saisons

Notre Potager

Le chef vous offre la possibilité de composer vos propres menus pour une occasion particuliére tels
gudun anniversaire, une communion, un repas doaff
votre écoute pour toute suggestion.

Un menu du jour et ses formules sont servis uniqguement le midi du lundi au vendredi pour vos
courtes pauses déjeuner.

Deux salles de conférence équipées pour vos séminaires ou vos réunions professionnelles sont a
votre disposition.

Vous souhaitant un agréable moment en notre établissement !



Men @ 79,06’

Entrgelat,rbmage ou Dessert  Prix a la

Verrine de Billes de Melon - Melon Vert - Pasteque au Porto 8

N

Glassof melon, green melon and watermelon with Porto

Salade Italienne

Saladei tomatesi Moz zar el | a 71 jAnibbncriu i ®neschérties i v e 8
ltalian Salad

Saladt Tomatoes i Mozzarella with olive oil i herbs i raw ham

Gaspacho de Tomate s- Croutons ailés et émulsion de menthe 8u
Gazpacho with Croutons garlic- Tomatoes and mint emulsion

Blanc de Dinde Pané 10u
White turkey breaded

Bavette ~ | 6Echalotte 10 0
Steak with Shallots

Papillote de Dorade aux Légumes

do®t ® et son ThymiFd@

Papillotte Fillet of Daurade with vegetables and fresh thyme

Selection de fromages
Cheesboard

Fromage Blanc
White cheese

Choix de Desserts « Maison »
Confectionnées avec des Fruits de Saison
Dessert home-made

et/ou du Chocolat VALRHON A

cart

ai

(el

(el

[



mes

du

élections &ww
erroir W\WD

Mena 4 23 €

Entrée, Plat, Fromage et Dessefrix a la cart

Tarte Fine ala Tomate et Magret Fumé sursa  Compoté e 8 u
déoignons
Tart tomatoes and Smoked duck breast with on compote of shallots

Caviar dOAubergines et sa Brunoise gl¢f
Eggplant Caviar and Sour Diced Pepper

Aumoniere de Chévre au Miel de Provence sur son lit de Salade
Filo pastry goat Cheese Honey Provencewith Salad

8 U
Darne de Mulet Grillé a la Plancha, au Pesto
Steak mullet (fish) a la Plancha Grilledwith Pesto 12 G
Faux Filet aux Poivres Verts
Sirloin with Green Peppers 3
14 U
Roulé de Mignon de Veau avec sa Réduction de Chardonnay
Rolled Fillet of Veal with its Chardonnay Reduction
12 4
Fromage Blanc a la Creme de Marron
White cheese with chestnut cream
4
Tomme en Salade
Cowéds avithgaig, déerbs and colza oil
4

Choix de Desserts « Maison »
Confectionnées avec des Fruits de Saison et/oud u Chocolat VALRHONA
Dessert home-made 4

(el

(el

[axly



Entrédafrfomage et Dessert  Prix a la carte

Carpaccio de Biuf marin® ° | a ci boulledtt e
parmesan
Carpaccio of beef marinated in chives with Parmesan shavings

Saint Jacques Poélé es, Déglacées au Vinaigre Balsamiq  ue sur son 12 4
Lit de Salade
Scallop « saint jacques » fried i with vinegar balsamic deglazed and its salad

Tranche de Foie Gras , Verrine De Figues pochées au vin rouge 110
avec Son Painau Thym
Slice of Fole Gras, Figs poached in red wine with His Thyme Bread

Filet de Bar a la plancha sauce au fumet de poisson 13
Seabass Filletcookedo a | a pl anc hao

(e

Filet de Canard aux Péches 13
Fillet of Duck with peach sauce

(e

Cote de Veau au vin rouge
Veal cutlet with red wine 13

(e

Sélection de fromages

Cheesboard 4
Fromage Blanc
White cheese 4 U

Choix de Desserts « Maison »
Confectionnées avec des Fruits de Saison et/ou du Chocolat VALRHONA 4 ,
Dessert home-made u



